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French GourMay Set Menu

POUR COMMENCER
royale de foie gras au vieux porto sous un nuage au parmesan
Foie gras custard with port wine reduction and parmesan cloud
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LE CAVIAR
en symphonie gourmande sous un ceuf de poule “mimosa“
Surprise of imperial caviar and egg “mimosa”
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-Louis Roederer Collection 244-
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*LA LANGOUSTINE
en papillote croustillante au basilic
Crispy langoustine papillote with basil
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-Chablis 1er Cru Vaillons, Jean-Paul Et Benoit Droin 2020-
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LE PIGEON
au chou vert cuit a la vapeur en duo de foie gras de canard
Slow cooked French pigeon with foie gras
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-Morey Saint Denis ler Cru Clo Sorbé, Joseph Drouhin 2020-
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LE GRAIN DE CAFE

un ceceur tendre au Baileys sur un sable cacao, gelée au café
“Coffee grain” with Baileys mousse, chocolate sable and coffee jelly
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-Ratafia de Champenois- (supplement HKD Z#120)
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Café ou thé et mignardises
Coffee or tea and confectioneries
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3-COURSES =3H3}
HKD %7 $788

*4 COURSES VU353
*HKD &% $988

Sommelier recommandations |5 EifikE 258
Non-alcoholic pairing & EFS LTS Wine pairing &%) HEHCTE
2 Glasses PR HKD &% 248 2 Glasses PR HKD &% 458
3 Glasses =ff HKD &% 348 3 Glasses =#f HKD &% 628

Menu available daily 12:00 — 13:30, 18:00 — 20:00



